
 

Pale 64 %
Malt de civada 18 %

Flocs de blat 10  %

Carapils 8  %

Chinook 60’ 5 ibus

Chinook 10’ 3 ibus

Pela de 
llimona

15’ 1/40 l.

Chinook 0’ 18 ibus

Chinook Dry 
hop

3 gr/l.

Citra Dry 
hop

1/25l.

Sauvy yeast 17 C

Aromazyme 0,06 grl/l 17 C

Chinook 3 gr/l. 15 C

Citra 2 gr/l. 15 C

American 
beauty
Estil:  APA

IBU: 22

EBC: 8

60 minuts

La llimona cal posar-la al min 15 per tal 
que tingui temps de baixar al fons i 
poder fer el whirpool sense que suri

68 C durant 60 minuts

La combinació de sauvy i aromazyme 
aporta una gran quantitat de tiols que 
capturen els terpens del llúpol

Mash

Boil

Fermentació

ABV: 6
OG: 1061 FG: 1016

Sulfats/clorurs 4:1
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